POTAGES

F’atuga qu jaur

Soupe de poissons

Bisque de homar(

ENTREES FROIDES
Le Saumon fumé sur Toast

La Petite salade « Bwf » (saumon, elbot, truite fumés, crevettes)

Le Carpaccio de benf aux copeaux de parmesan

Le Foie qras de canard (une tranche) et ses 9Mm'tu res traditionnelles
Le Foie gras de canard (denx tranches) et ses garnitures traditionnelles

La Tomate « Crevettes Grises »

La Petite salade « Charcutiére »

La Cervelle de vean « Tartare» (%)
L'Anquille A Uescaviche « Maison » (%)
L'Anquille k Uescavéche de « Chimay » ()
La Truite & Uescavéche de Chimay ()
Huitres de Zelande ()

ENTREES CHAUDES

La Quiche au fromage de l’A’%ﬂye ' Aulne
La Quiche au « Maroilles »

La Demi -Dovzaine { Escarqots de Bourgogne

La Dovzaine { escarqots de Bourgogne

La Cervelle de vean « Meuniére » ()

Le Toast aux champignons

Les Cuisses de grenouilles Meuniéres

Les Cuisses de grenonilles « Bourquignonnes » (Ail)
Le Fondu parmesan « Maison » (une picce)

Les Fondus parmesan « Maison » (deux piéces)

Le Fondu crevettes grises « Maison » (une picce)
Les Fondus crevettes grises « Maison » (devx picces)
Les « Scampi » décortiqués « ALl'ail »

Les « Scampi » décortiqués « Maison »

Les Rognons de vean « Moutarde de Meaux »

Les Rognons de Vean « Liéqevise »

Les Ris de veau « Archiduc »

Les Ris de veau ceur « Périgcm rdine »

Le Mille-fenille de foie gras de canard_ et pommes

La Brochette de Saint-Jacques et scampi « Sauce Curry »

La Poélée de Saint-Tacques et légumas chauds
() Suivant saison & disponibilités (Renseignez-vous)
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