PLATS CONSISTANTS

Le Contre-filet de benf +/- 250 gr 16.50
Le Migmm de baeu f « Irlandais » +/- 250 qr (Conseil cvisson : saignante)  15.00
L'Entrecote de been f « Charolaise »+/- 300 qr (Conseil cvisson : saignante) 14,50
Le Filet purde 227 if « Blanc-Bleu-Belge » Z3.50
La Cote de Veau +/~ 400 qr (*) (Cvisson Rosé) Z0.00
L'Entrecote « Charolaise +/~ 600 qr (Z Pers.) (Conseil cvisson : saignante) 37,50

Sauces au choix incluses dans le prix :
Béarnaise, Archiduc, Provencale, Flambé créme, Roquefort, Biicheronne,
Poivre créeme, Abbaye d’Aulne, Périgourdine, Beurre Maitre d’holel,

Le Jambonneau de porc « Moutarde de Meaux » 16.00
Le Jambonnean de porc «Abbaye ' Aulnes 16.50
Le Filet pur de beu f « Fagon Rossint » Z5.00
Les Ris de veau ceur « Archiduc » Z.2.00
Les Ris de veau ceur « ?érigaun(ine » Z2.00
Les Rognons de veau « Moutarde de Meaux » 16.00
Les Rognons de vean « A La Liéqeoise » 16.00
Le Demi-pintadean flambé crime 14.50
Le Filet Américain « Maison » 11.50
Le Filet Américain Maison « Gros mangeur » 500 gr Z20.50
La Truite « Meuniére » 12.00
La Truite « Aux amandes » 12.50
Le Duo de tomates « Crevettes grises » frites 17.50
Le Filet de sandre « Sauce maison » 17.50
Le Pave de sanmon aux petits lequmes 14.50
La Farandole de Gambas gritlés « Bearnaise » Z1.00
La Sole Meuniere Prix go mArcheé

Sug;zlé{o_\,gnt Sauce 3.50

Salade Mixte ou Léqume chavd du jour (par personne) 3.00

Tous nos plats sont accompagnés selon votre choix de :
Pommes frites, Pommes croquettes, Pomme au four, Riz

L Arnguslle A L escaviche gle Chimay + frites () .75
L Anguslle A L' escAviche « Masson » + frites (7) .75
LA Truite A L escaviche qe Chimay + frifes (7) 13.95

En entrée Ou en plat consistant
Ve Homard « Maison », « grillé », « Rotisseur », « Belle-Vue » Frix qus mArché

(*) Suivant saison & disponibilités (Renseignez-vous)



